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Cofanetto in legno di pino
In a black pine wood gift box
Mit Pinienholzkiste

Distillato di vino selezionato
- Wine distillate from carefully selected grapes
- Weinbrand aus ausgewéhlten Trauben

Secondo il metodo “de Varda”: esclusivo, artigianale e a ciclo discontinuo
- Following our exclusive “de Varda” method: artisanal with a steam

discontinuous system
- Nach der “De Varda-Methode”: exklusiv, handwerklich und diskontinuierlich

Per oltre 43 anni in botti di legno pregiato
- For over 43 years in fine wood barrels
- Uber 43 Jahre in Edelholzfissern

Per una degustazione ottimale si consiglia una temperatura di servizio 18-20°C
- Enjoy it at 18-20°C for the best tasting experience
- Empfehlenswert und ideal bei 18-20°C

Ambra intenso con riflessi oro carico
- Intense amber with rich yellow gold strikes
- Warmer Bernsteinton mit goldgelben Reflexen

Di eccelsa ricchezza aromatica, piacevolmente caratterizzato da sentori di uva
passita, con note tostate di nocciola, cacao, caffe, vaniglia e miele

- Excellent aromatic richness, pleasingly characterized by hints of raisins, honey,
vanilla and toasty notes of hazelnut, cocoa and coffee

- Schr aromenreich, mit angenchmen Noten von Sultaninen und Réstaromen
von Haselnuss, Kakao, Kaffee, Vanille und Honig

Di elevata raffinatezza e morbidezza, deliziosamente aromatico, armonico, ricco
con importanti sentori fruttati e di frutta a guscio ed autorevole persistenza

- Very refined and smooth, deliciously aromatic, harmonious, rich, with
important fruity hints of dried fruits and a very long lasting persistence

- Hochfein und samtig, aromatisch, harmonisch, vollmundig mit betonten
fruchtigen Noten und Schalenfriichten und lang im Abgang

Ottimo con cioccolato fondente e dessert a base di cioccolato, pasticceria secca
a hase di mandorle e spezie, fantastico I'abbinamento con prosciutto crudo,
jamon serrano e Patanegra

- Excellent with dark chocolate and chocolate desserts, almond and spices
pastries. Divine if enjoyed with parma ham, jamon serrano or Pata negra

- Ideal mit Bitterschokolade und Dessert mit Schokolade, Geback mit Mandeln
und Gewtirzen, perfekt mit Parmaschinken, Jamon Serrano und Pata Negra

RISERVE DI FAMIGLIA

DISTILLATO DI VINO
STRAVECCHIO 1975

Garantisco che questo Straordinario Distillato
&stato messo in botti dilegno per I'invecchiamento
nel giorno della nascita di mio figlio Michele
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Cav. Luigi Dolzan Mastro Distillatore
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RISERVE DI FAMIGLIA

“On the 20th October 1975 | was filling some barrels with a selected wine distillate for
ageing and | received a very important phone call from my wife Clara: she was going into
labor of our first son Michele. That precious distillate has been left to mature in barriques
for over 40 years and | dedicate this extraordinary spirit to my son”

Luigi Dolzan

“Wahrend ich am 20. Oktober 1975 einige Barriques mit einem Destillat aus Wein fir die
Reifung fiillte, hatte ich ein sehr wichtiges Telefongesprach mit meiner Frau Clara: sie
brachte gerade unser erstes Kind Michele zur Welt. Dieses kostbare Destillat ist tiber 40
Jahren in Barriques gereift und mit viel Liebe wollte ich dieses auBergewdhnliche Destillat
meinem Sohn widmen”

Cav Luigi Dolzan

1975

“|120 Ottobre 1975 stavo riempiendo delle barriques di distillato di vino selezionato
per I'invecchiamento ed ho ricevuto una telefonata molto importante da mia moglie
Clara: stava partorendo il nostro primogenito Michele. Quel prezioso distillato &
stato lasciato maturare in barriques per 43 anni fino al 20 Ottobre 2018 e con
grande emozione ho voluto dedicare a mio figlio questo straordinario distillato”
Cav Luigi Dolzan
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